Création : Grege 07600.Vals-les-Bains / Photos : Roméo'Balancourt + Laurent Fau — Gérard Mongalvy

Lope a0

Imbert

Noblesse du Marron en Ardéche

MONT BLANC
IMBERT
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Mont Blanc Imbert...I'excellence du marron,
sous toutes ses formes, dans la grande tradition de
la patisserie.

EVITSUTINR—)L---
EABRTENTARY)—D

4

BAL B CHEEDHLLE .

Champ{op du_Monde
Un produit exceptionnel mérite de la Patisserie 2005
toujours une recette originale ! oy ;/,Vintnergf o
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4 ﬁﬂ%']ﬂ’*]fdil/?t(”éﬂiﬂﬂj?' ] Chef péatissier - Pastry chef

HOTEL PLAZAATHENEE - PARIS




: : Créme onctueuse au marron

Chantilly vanille HL—LAUHTFA—R
et brisures de marrons =
confits imbert
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Biscuit marron
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Pate sucrée a la chataigne
N N—=k2aoL7-5
REEETIE POWR 5. PIECES SN
PATE SUCREE A LA BISCUIT MARRON CREME ONCTUEUSE
CHATAIGNE Pate de marrons Imbert....0,770 kg AU MARRON
Farine de chataigne....0,300 kg Beurre.......ccoeeeeiiieeeenn. 0,230 kg Qi e L 0,150 kg
BeVipre™ e ki, , ... 0,087 kg (@ 0 0,370 kg Jalines. & = v W 0,080 kg
Sugreglacesiiii it 0,087 kg Jaunes.......oocoiiiinnis 0,120 kg Sucre..... e o 0,010 kg
GEUfSER. T i e 0,075 kg Backing....ccceecceveeennennnns 0,016 kg Gélatine. 3 . ¥ .. 0,008 kg
e angdnae - Q.075:ks Emulsionner le beurre et la pate de mar- Purée de marrons Imbert....0,300 kg
SelE......... 5 e .., 0,004 kg rons Imbert, ajouter les ceufs et les jaunes, e o lmbee 0,.' 50 kg

Malaxer le tout sans corser, étaler 33 au  bien monter au fouet, ajouter le backing.
laminoir, détailler des disques cannelés de  Pocher au centre des disques de pate sucrée,
8 cm de diamétre. Piquer et cuire a 140°.  cuire a 170° Rhum.....ccoooviiie 0,015 kg

FINITION ggoire_le lait avec Ie'sucre et les jauneAs a
, ajouter la gélatine, verser sur la pate,
Garnir le centre des demi-sphéres (garnies de creme onctueuse au marron) avec de la  créme et purée de marrons Imbert.
chantilly vanille et parsemer de brisures de marrons confits, démouler puis poser sur le
disque de pate sucrée a la farine de chataigne cuite avec le biscuit marron.

Créme de marrons Imbert..0,150 kg

Dresser la créme avec une douille a Mont
Blanc dans des demi-spheres en flexipan
Poser un disque chocolat or de 4 cm de diameétre, un marron confit rompu, puis une  de 6 cm de diametre, surgeler.

boucle de chocolat noir.

MONT BLANC IMBERT
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IMBERT - Chemin du Lac - 07200 Aubenas - France -

Tél. 33 (0)4 753513 39 - Fax 33 (0)4 75 35 57 49 - www.marrons-imbert.com mcontact@marrons-imbert.com
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