Noblesse du Marron en Ardeche

TARTE MARRON A LA VANILLE BOURBON
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Tarte marron a la vanille Bourbon...Le plaisir de
travailler deux produits nobles, la vanille bourbon
et le marron Imbert dans une tarte aux différentes
textures.
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Un produit exceptionnel mérite
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Crémeux vanille Chocolat lait

S)LYFaaL—t

Pate sucrée Appareil clafoutis
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RECETTE POUR 10 PIECES
APPAREIL CLAFOUTIS Sucre, . k... W i e L 60 g Rhuim e s ...l 59
Jaunes d’ceuf.........c.uuee... 30 g Brisures de marrons confits....... 25g
Poudre amande................ 100 g Poudre a créme................. 12 g Eleifete e iner . g 200 g
Beurre.. ..o 100 g Gélatine.......cooeeeeueennee. 1 feuille : . !
Sucre glace...................... 1009 Beurre.....oceeevvceeeeeeeeennn, 120 g Bl iaRyCrga el Crame de RS

Imbert et ajouter les 15 gr de fleurette chau-

Poludreja flams:::mushioaiee 59 He avec 12 gelaliE

CEU fpWes s i 1 piece  Réaliser une creme patissiere et en fin de :
cuisson ajouter la gélatine. Incorporer le rhum, la fleurette montée et

2 5 N - les brisures de marrons confits Imbert.
Mélanger le sucre glace, la poudre d’amande, Refroidir a 40°c et mixer avec le beurre.

au beurre pommade puis ajouter la poudre  Couler en cadre de 1 cm d’épaisseur et Pocher la mousse dans des domes et congeler.

a flan et I'ceuf. mettre au congélateur.
MONTAGE ET FINITION

Pocher dans un cercle a tarte sur un fond Détailler des cercles du méme diametre

de pate sucrée pré-cuit et ajouter des brisures  que le fond de tarte. Sur le fond de tarte poser le palet de crémeux
de marrons confits Imbert. vanille, un disque de chocolat au lait et le
Cuire a 180°c pendant 12 a 14 minutes. MOUSSE MARRONS dome de mousse marron. Crguser un trou dans
la mousse et passer le ddome au velours.
. Pate de marrons Imbert......... 1009 g Ol ;

: écorer avec un joli marron confit rompu

CREMEUX VANILLE Creme marrons Imbert............ 509 Imbert et une vrille chocolat.
Lait. o 20049 Fleurette.............ooeeene 159 péguster a 12°c pour que tous les parfums

Vanille....ccoooovvevnnnenn, 1 gousse Gélatine.....ccceeeeeeeunnnen. 1 feuille  ressortent bien.

TARTE MARRON A LA VANILLE DE BOURBON
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IMBERT - Chemin du Lac - 07200 Aubenas - France -

Tél. 33 (0)4 7535 13 39 - Fax 33 (0)4 75 35 57 49 - www.marrons-imbert.com mcontact@marrons-imbert.com





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /Unknown

  /Description <<
    /FRA <>
    /ENU (Use these settings to create PDF documents with higher image resolution for improved printing quality. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 5.0 and later.)
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f30019ad889e350cf5ea6753b50cf3092542b308000200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e30593002537052376642306e753b8cea3092670059279650306b4fdd306430533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e30593002>
    /DEU <>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [595.000 842.000]
>> setpagedevice


